
 

SPEISEN 
 

Die Traditionellen 

Winzer Teller 8,10 
Schweinsbraten, Surbraten, Rohschinken & Schnittkäse 
mit Gemüse garniert & hausgemachte Aufstriche 
 
Käseteller 8,70 
Hart- & Weichkäse mit Gemüse garniert dazu 
Topfenkäse & Marillen-Chutney 

 
Roastbeef „Winzer Art“ 8,90 
hausgemachtes Roastbeef garniert mit Rucola, Tomaten, 
Zwiebel & Honig-Senf-Sauce 

 
Rohschinken mit Schwarzwurzeln 6,90 
mit hausgemachtem Joghurtdressing & Gemüse garniert 

 

Wurstsalat 6,20 
feingeschnittene Extrawurst, Paprika, Zwiebel, 
Essiggurkerl, Essig-Öl Marinade – auf Wunsch mit Kernöl 

 
 

Die Gaumenfreude 

Roastbeef-Stangerl 6,80 
gefüllt mit hausgemachter Sauce Tartare, Tomaten, Zwiebel & Rucola 
 

Weinherbststangerl 6,20 
gefüllt mit Rohschinken, Mozzarella, Rucola & 
Tomaten mit hausgemachtem Kräuterdressing verfeinert 
 

Hauerstangerl 5,80 
gefüllt mit Camembert, Topfenkren, Preiselbeeren & Nüssen 
 

Jausenstangerl 5,80 
gefüllt mit Butter, Surbraten, Gurkerl & Kren 
 
Schweinsbraten-Burger 4,60 
Wachauer Laberl gefüllt mit Schweinsbraten, 
Honig-Senf-Sauce, Kren, Zwiebel, Gurkerl & Pfefferoni  



 

 

Herbstliches 

Weinherbstteller 9,10 
Rohschinken & Bergkäse mit Kürbishumus & Gemüse garniert 

 

Schinkenrolle 7,20 
Beinschinken gefüllt mit hausgemachter Gemüsemayonnaise 
mit Salat & Gemüse garniert 

 

Ofenkartoffeln 
 mit Butter 4,90 

 mit Kräuterrahm & Rohschinken 6,20 
 

 
Für unsere kleinen Gäste 

Bunte Wiese 4,80 
Portion Liptauer & Schweinsbraten mit Gemüse garniert 

 
Gefülltes Käsestangerl 

mit Extrawurst & Gurkerl 3,90 
mit Schnittkäse & Gemüse 3,60 

 
 

Aufstriche 

Portion Aufstrich 3,90 
Liptauer | Topfenkäse | Bratlfettn | 
Camembert-Preiselbeer-Aufstrich 
 
 
Gebäck 
Laberl | Wurzen | Käsestangerl 1,60 

 
 
 

Unsere Weine sind gekühlt zu Ab-Hof-Preisen erhältlich! 


